
Menu sève d’érable 2010. 
5 services. 
 
Lasagne de truite fumée et sa  
mousseline de choux fleur  
au parfum d’érable. (Extra 9$) 
 

  
 

Pavé de ris de veau poêlé en croûte  
de pistaches et son caramel de  
Chambly noir et érable. (Extra 10$) 
 

  
 

Velouté de céleri rave et son nuage à l’érable. 
 

  
 Escalope de saumon mi-fumé glacé au sortilège  
et sa vinaigrette au vinaigre d’érable. 
25$ 
 

Ou  
 

Carré d’agneau rôti à la fleur de sel au parfum  
d érable et trois poivres de marie Michèle,  
cordon de sauce à la Fin du monde.  
30$  
 

Ou  
 

Filet de bœuf en croûte de sucre érable, sauce à la trois pistole. 
32$ 

  
 
Crème brûlée à l’érable, tuile aux amandes  
et pépites d’érable. 


